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exeol food SR

Désinfectant sans ringage certifié par Ecocert

» Solution préte a I'emploi pour la désinfection sans
rincage des surfaces en contact ou non avec les

denrées alimentaires.
Usage par essuyage des surfaces, plans de travail, équipements. @

= Actif dés 2 min. (bactéricide, levuricide et
virucide contre les virus enveloppés).

= En 15 min. : fongicide

» Adapté aux surfaces en contact avec les
denrées alimentaires.

= Sans ringage.
= Sans parfum.

Mode d’emploi

A\ Utiliser uniquement sur des surfaces résistantes a l'alcool. En cas de doute,
réaliser au préalable un essai sur une petite surface.

exeol food SR s'utilise non dilué sur une surface préalablement nettoyée et rincée.
Respecter le plan d'hygiene de I'établissement.

= Spray 750mL :
Lors de la premiere utilisation, détacher la protection d'inviolabilité de la buse.

1. Déverrouiller la sécurité du spray. 2. Pulvériser uniformément sur la surface de
maniére a bien couvrir la zone a traiter (+ 8mL/m? a 20-30 cm de la surface). 3.
Essuyer a l'aide d'un support adapté. 4. Temps de contact : des 2 min. selon le spectre
d'activité recherché. Apres le temps de contact approprié, laisser sécher ou essuyer
avec une lingette seche. 5. Ne pas rincer. 6.Verrouiller la sécurité apres utilisation.

Répéter l'opération de désinfection chaque fois que nécessaire.

= Bidon 5L :

Le bidon de 5L est congu pour une utilisation en pulvérisateur a pression préalable.
Lors de la premiére utilisation, retirer la bague d'inviolabilité puis dévisser le bouchon.
1. Dévisser le bouchon du bidon et transvaser le contenu dans le pulvérisateur avant la
mise sous pression. Refermer le bouchon du bidon. 2. Pulvériser uniformément sur la
surface de maniére a bien couvrir la zone a traiter (+ 8mL/m? & 20-30cm de la surface).
3. Essuyer a l'aide d'un support adapté. 4. Temps de contact : des 2 min. selon le
spectre d'activité recherché. Apres le temps de contact approprié, laisser sécher ou
essuyer avec une lingette seche. 5. Ne pas rincer.

Répéter l'opération de désinfection chaque fois que nécessaire.

Présentations commerciales

= Carton 6 x 750mL : EXP0OOM
= Carton 2 x 5L : EXP0012
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exeol food SR

Désinfectant sans ringage certifié par Ecocert

Conditions de propreté, prét a I'emploi, 20°C :

ESSAIS SOUCHES

TEMPS DE CONTACT

Pseudomonas aeruginosa, Staphylococcus aureus, Enterococcus hirae
EN 1276 | Escherichia coli
Souches additionnelles : ,
Bactéricide EN 13697 | Campylobacter jejuni, Listeria monocytogenes, Salmonella Choleraesuis, 2min.
Salmonella Typhimurium, Salmonella Enteritidis
EN 16615 | Pseudomonas aeruginosa, Staphylococcus aureus, Enterococcus hirae
EN 1650
Levuricide EN 13697 | Candida albicans 2 min.
EN 16615
EN 1650 , L :
Fongicide Aspergillus brasiliensis 15 min.
EN 13697
Virucide contre les virus | EN 14476 | . .
. Virus de la Vaccine 2 min,
enveloppés EN 16777
i i EN 14476
ACt,'f sur Norovirus et Adénovirus Humain de type 5, Norovirus murin 5 min.
Adénovirus EN 16777

'Le Virus de la Vaccine est le virus représentatif des virus enveloppés présentés dans I'’Annexe A des normes EN 14476+A2 et EN 16777, comme par exemple : Virus
de I'hépatite B (VHB) ; Virus de I'hépatite C (VHC) ; Virus de I'immunodéficience humaine (VIH) ; Herpesviridae (Herpés virus) ; Coronavirus ; Virus de la grippe, de

la rage, de la rubéole, de la rougeole ; ...

Préparation liquide biocide TP2/TP4.
Substance active biocide (% m/m) :
Ethanol (CAS: 64-17-5) 59%.

Contient : Alcohol, aqua, isopropyl
alcohol, tert-butyl alcohol, sorbic acid.
97.9% des ingrédients sont

d'origine végétale et/ou minérale.

UNIQUEMENT A USAGE PROFESSIONNEL

« Etat physique : Liquide
-pH:5+05

« Parfum : Non parfumé

« Couleur : Incolore

» Masse volumique : 0,881 -
0,891 g/mL

Utilisez les produits biocides avec précaution.
Avant toute utilisation, lisez I'étiquette et les
informations concernant le produit.

UFI : CN49-H055-P00A-QWPM
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PROTOCOLE D'UTILISATION PRET A L'EMPLOI

exeol food SR

Désinfectant sans rincage certifié par Ecocert

P Solution préte a I'emploi pour la désinfection sans ringage
des surfaces en contact ou non avec les denrées
alimentaires.

Usage par essuyage des surfaces, plans de travail, équipements.
exeol food SR s'utilise non dilué sur une surface préalablement nettoyée et
rincée.

Respecter le plan d'hygiene de I'établissement.

Avant toute utilisation, vérifier la date de péremption figurant sur [~
B I'étiquette. SPRAY | SURFACES CONTACT
ECODETERGENT A\ Utiliser uniquement sur des surfaces résistantes a I'alcool. En cas LilEgs s
de doute, réaliser au préalable un essai sur une petite surface.

L

Lors de la premigre utilisation, détacher la protection d'inviolabilité Pulvériser uniformément sur la surface de maniere a
de la buse. Déverrouiller la sécurité du spray. la zone & traiter (+8mL/m? & 20-30cm de la surface).

Flacon 750 mL spray

B Essuyer a l'aide d'un support adapté. Temps de contact : dés 2 min. selon le spectre d'activité recherché.

Apres le temps de contact approprié, laisser sécher ou essuyer

avec une lingette séche.
o t
()

E Ne pas rincer. n Verrouiller la sécurité apres utilisation.

Répéter l'opération de désinfection
chaque fois que nécessaire.

Utilisez les produits biocides avec précaution. .
Avant toute utilisation, lisez I'étiquette et les informations concernant le produit. EPI ; UNIQUEMENT A USAGE PROFESSIONNEL

FABRIQUE EN FRANCE
Sodel
“ 190 rue René Barthélemy P ROi

14100 Lisieux, France.
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